TALLERES
TEMATICOS
DE COCINA

Nuestros talleres se caracterizan
por ser un showcooking con
cocina en vivo. En ella nuestro
Chef cocinara junto a los alumnos
las diferentes recetas
relacionadas con la tematica
elegida, favoreciendo un

aprendizaje participativo y grupal.

Apoyado en la mas amena
interaccion entre alumnos y
profesor. Al final del taller, los
alumnos degustaran las
elaboraciones realizadas.

Sesion viernes de 19.00h a 21.30h
Sesion sdbado de 10.30h a 13.00h
Precio: 25 €
Duracion del taller: 2,5 horas
Incluye recetario, delantal y
degustacion.

Crema de boniato
vegana al estilo thai.
Granola saludable.
Huevos Benedicto
mediterraneo.

Poke de remolacha.

En este taller re"'d‘l.iz\q_(\:_emos
nuevas interpretaciones de los
sabores mas tradicion s
Aprende a preparar deliciosos
platos de cuchara. S|empreR con
la creatividad y dlversuonideq

nuestro chefL{h
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Las recetas elegﬁak para el dia
de hoy son Ida s‘l‘jgu[?ntes
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Fideos con ¢aba1|a
Fabes con aimejas en
salsa verde.; 4 Y

Caldereta de’ Cordero



ciones etfﬂcps cualeslas
_' os con sroductos Locoles

Es’ras elaboraciones estan pensodcs

Tartar de lomo
embuchado Soriano.
Yogurt de pato Malvasia
al palo cortado.

Gulas rebozadas en
torrezno a la Bras.
Ravioli de Salmoén con
mousse de queso de
oveja con boletus.

Arroz n con alioli de
lima.

Meloso de presa ibérica
con morcilla.

Caldoso de gambones y
alcachofas.

Fondo de carne, marisco,

fumet.
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La cocina Street foo
foodirucks empiezan ¢
en nuestra sociedad.
elaborada con ingredientes frescos q
puede comer en calle, platos lle
de sabores, olores.
En este taller utilizaremos solamente
productos de nuestra tierra déndole
sentido americano, aprovechdndonos ¢
los técnicas, variedades y opciones que nos

eleRleNelely n-.n-. ioambpre on.la

Hamburguesa de cordero
soriano con encurtidos
caseros y salsa
barbacoa.

Taco mejicano de
cochinita con guacamole
y pico de gallo.

Fish & chips con cerveza
negra y salsa de miel y
mostaza.

Sushi espafiol.



